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C o n s o m m a t i o n d u m o i s de F é v r i e r 

RÉDUCTION OE PRIX 
A U X 

Gros C o n s o m m a t e u r s à fin d 'année 
(Voir au verso) 

V o i r a u V e r s o 
RENSEIGNEMENTS CONCERNANT : 

Applications principales du Gaz. 
Vente et Location d'Appareils. 

RÉCHAUD ROTISSOIRE, location mensuelle fes 0,10 

N.-B. — Adresser les demandes et 
réclamations par écrit au Directeur. 

RÈCHAIJD ROTISSOIRE, porte fonte, émail céramique, fes 30 
(avec ou sans four) 

A V I S I M P O R T A N T 
Si l'abonné constate dans son installation l'exis-

tence d'une fuite de gaz, soit par l'odeur, soit 
par l'examen du compteur, il doit sans retard en 
donner avis à la Direction ou au magasin d'appa-
reils. Il doit se garder de la chercher ou la laisser 
chercher par q u i q u e c e soit, avec une 
lumière, car il serait seul responsable des acci-
dents qui pourraient en résulter. 

Il doit également se garder de toucher au 
compteur, soit pour y mettre ou enlever de l'eau, 
soit pour tout autre manœuvre qui aurait pour 
résultat d'en fausser l'exactitude, il serait pas-
sible de poursuites devant les Tribunaux compé-
tents. 

RÉCHAUD A MANCHE 
5 grandeurs, à partir de fes 3 (émaillé) 

RÉCHAUD TOILETTE 
avec porte bouilotte fes 5 (émaillé) 

INDICATION DES AIGUILLES 

P R É C É D E N T R E L E V É D E R N I E R R E L E V É 

Location 
des Compteurs 
des Appareils 

Timbre quittance 

Pot-au-feu revient à 0.14 cent. 
Poulet moyen 0.12 » 
1 bifteaek 0.03 » 
1 côtelette 0.02 » 

CONSOMMATION 

à 
0 fr. 24 
le m. c. 

Pour acquit Albi, le 28 Février 1 9 1 X TOTAL 
Le Directeur. 



Prix MI Gros 
E T C H A U F F A G E 

totale annuelle 
iu3_ |)lr. 2 3 
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.. 0 215 
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. Prix du 

5D00 à 10000 — 
10000 ei.au dessus — 

Consommateurs à fin d'année suivant l ' écMle suivante : 
F O R C E M O T R I C E 

Consommation totale annuelle 
500 à 1500m3. Prixdu"13.. 0 ,r 18 

(500 à 3000 — . . 0 17 
3000 à 5000 — .. 0 165 
3000 et au-dessus — . . 0 -16 

Cette diminution du prix du 
m e t r e cube aura lieu à fin d 'an-
née sous la forme d'un r e m b o u r -
sement qui se f e r a dans le mois 
de j a n v i e r ; le g a z , e n a t t e n d a n t , 
é tant facture e t payé a u x p r i x 
ordina i res . La consommation 
pour l 'appl icat ion de l ' échel le se 
comptera du 1 e r j a n v i e r au 31 
décembre de chaque a n n é e . 

VENTE ET LOCATION D'APPAREILS 

V E N T E E T INSTALLATION D ' A P P A R E I L S 
P O U R 

ÉCLAIRAGE, CUISINE, CHAUFFAGE, FORCE MOTRICE, SALLE DE BAINS, etc. 

Installation en location, pour l'usage exclusif du Gaz, abonnement d'au moins 2 ans, 
pour 1 franc par mois comprenant : 

La tuyauterie (20 mètres maximum), un compteur, deux appareils simples lyre-bras 
ou genouillère (becs à incandescence non compris), un réchaud 2 feux avec rôtissoire. 

Pour tout appareil supplémentaire, l'Usine traite de gré à gré. 

Le matériel reste.toujours la propriété de l a C ' ° L a casse et les détériorations accidentel les sont à la charge de l 'Abonné. 

CUISINE AU GAZ 
La Cuisine au Gaz est sans contredit la plus commode , la plus propre, 

la plus économique, pour la cuisson rapide des aliments. 
Elle se prête à toutes les opérations culinaires, est facilement réglable, et permet 

d'obtenir une chaleur modérée et constante pour pot-au-feu, bœuf à la mode, pâtis-
serie, etc., ou une flamme ardente, vive pour les grillades et rôtis. Les rôtis et grillés 
au Gaz sont exquis et ne perdent que 6 à 7 0/0 de leurs poids contre 20 à 25 0/0 
différemment. 

Pour bien rôtir, il faut allumer le Gaz quelques minutes avant de se servir de la 
rôtissoire. Laisser la flamme vive pendant que le rôti prend couleur, puis baisser. 
La viande étant saisie vivement, l'albumine des couches supérieures, pour les viandes 
rouges surtout, se trouve immédiatement solidifié et dans cet état, formant une 
enveloppe impénétrable aux autres jus, conserve ceux-ci en entier à l'intérieur du rôti. 
Ce point est capital tant au point de vue hygiénique qu'au point de vue économique. 

Veiller aussi à ce que la rampe fonctionne normalement, qu'elle soit propre, 
épinglée, complètement allumée. 

Voir au recto, les divers genres d'Appareils de cuisine que l'Usine met en location 
ou vend à des prix réduits. 

Imp. Corbière & Julien. - 14 - ?.2M 


